
mit Jazz Liveband
in unserem Veranstaltungsbereich

(Einlass 18:30 Uhr - Buffet 19:00 - 22:00 Uhr)

Erwachsene € 75,00
Kinder (11-15 Jahre) € 56,00
Kinder (6-10 Jahre) € 42,00

(exkl. Getränke)

Silvesterbuffet



Silvesterbuffet
Auswahl von Baguette und Broten, Butter und Dip (vegane Dips inklusive)

Salatauswahl mit verschiedenen Toppings und Dressing (vegan)
Hausgemachter Kartoffel-Apfel-Salat / Röstzwiebeln

Krautsalat / Schmand / Mandarinen-Vinaigrette / Hühnchenstreifen
Gefüllte Samosas / Sweet-Chili-Dip / Sweet-Chili-Krustentiersauce (1 Sorte vegan)

Ganzer Lachs „Bellevue“ mit Räucherfischen und Meerrettich
Krabbencocktail / Cocktailsauce / Eisberg
Matjessalat / Schmand / Rote Bete / Frisée

Gemischtes Antipastigemüse / Pesto verde / Mozzarella
Roastbeef Tranchen / Remouladensauce / scharfe Kresse

Gebratene Riesengarnelen mit Knoblauch Dip & Safran-Mayonnaise
Bulgursalat / Beeren-Joghurt (vegan) / Kerne / Nüsse / Falafel

Caponata (Auberginengemüse ) / Kakao / gezupfter Burrata / Rauke
Wraps gefüllt mit Spinat-Frischkäse / Schinken-Parmesan / Rauchlachs-Schmand 

(vegetarisch & vegan)

Selleriecrème / Vanillearoma / Röstbrotwürfel

Geschmorte Keule vom Freilandhuhn / Rotwein-Tomaten-Sugo
Sous vide gegartes Rinderschaufelstück / Thymianjus

Glaciertes Rüben-Kohlgemüse / Kartoffelgratin
Filet vom Nordsee-Kabeljau mit körniger Senfsoße

Butterkartoffeln / Rahmwirsing
Fregola Sarda / Parmesan-Salbei-Emulsion / Knusper

Gnocchi / Grillgemüse / natives Olivenöl / Chimichurri (vegan)

Für unsere kleinen Gäste:
Paniertes Fischfilet mit Rahmspinat und Kartoffelpüree 

Nudeln mit Tomatensoße (vegan)

Dessertauswahl
Schokobrunnen / Obst / Früchte

Käseauswahl mit Weintrauben / Feigensenf / Nüsse


