Abendkarte
17:00 - 21:00 Uhr

GUTES AUS DER REGION

EICHPERL

Restaurant g Cafe

Moin moin und herzlich willkommen in der DEICHPERLE,

wir freuen uns sehr, dass Sie da sind und méchten, dass Sie sich rundum
wohlfiihlen.

0b frischer Fisch von der Kiiste, ein Stiick Fleisch in bester Qualitat oder ein
leckeres, vegetarisches Erlebnis - bei uns gehen Ihre kulinarischen Wiinsche
in Erfallung!

Bei einem Blick in unsere Karte merken Sie sofort, wofiir unser Herz schlagt:
Spezialitaten hier aus der Region. Dafiir arbeiten wir eng mit vielen Lieferanten
aus Dithmarschen und Schleswig-Holstein zusammen. Ob frisches Bio-Gemiise

vom Westhof vor den Toren Biisums, Brot und Brétchen vom Nordseebdcker

Kruse aus Blisum oder frischer Fisch aus Ténning - Regionalitdt wird bei uns
grofd geschrieben. Frisch muss es aufierdem sein, saisonal, gern auch bio! Denn

unser Credo lautet: Unsere Gerichte sind ehrlich-bodenstandig und immer mit
spannenden geschmacklichen Komponenten - oft auch aus anderen Landern —

zubereitet. Kurzum: mit moderner Handschrift signiert.

Mein Team und ich wiinschen lhnen eine gute Zeit in der Deichperle.

Guten Appetit!

Kiichenchef



EINFACH (ABER) GEIL

Aperol
Maker’s Mark

Orangenlimonade

€10,00
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Donnerstag

Halb- & Vollpension Inklusive

Waldpilzcreme
Chili Ol / Rostbrotwiirfel
€9,00

wahlweise:

Tagliata vom Weiderind
Jus / Ratatouille / Drillinge

oder

Butterfisch
Veloute / Rostkartoffeln / kleiner Salat

oder

Burrata
Pesto / Ratatouille / Rucola

je Hauptgang
€ 21,00

Zweifarbiger Brownie
Ganache / Orangenzucker

als 3-Gang-Menue
€ 38,00

Fiir Kinder:
Niirnberger
Kartoffelstampf / Ketchup

Dazu empfehlen wir:

Chablis Per Aspera trocken Chateau Liversan Haut-Médoc AOP,
Weingut Charly Nicolle Burgund Cru Bourgeois trocken
0,2l €13,50 Weingut Chateau Liversan Bordeaux,
Frankreich 0,21 € 9,50




Vorspeisen

& Gratinierter Ziegenkase...................................l € 17,00
s Eingelegte Feigen / Rucolasalat / Kerne . u.1.)

Gebeizte Mojito-Lachstranchen............................................................ € 17,50
12 Stunden in Cachaca gebeizt / Minz-Limetten-Erde / Zitronen-Aioli /
Zupfsalat a.e.c0

Q’@"‘ Lauwarmer Pilz-Wan-Tan ... € 16,00
StiR-saurer Glasnudelsalat / Thai-Basilikumpesto / Palmherzen w.;.n

SDeichperle €22,00
Blattsalat / Spitzkohl / Strauchtomaten / junger Lauch / Gurken / French Dressing /
gebratene Fischfilets ,,Fang des Tages” und Garnelen @ s.p.c.)

CaesarSalad........................... € 15,00
Romanasalat / Parmesan / Sardellen / getrocknete Tomaten / Crodtons /

Caesardressing (.s.0.6.1.5.N)

ALS VOISPEISE ..o € 10,50

Auf Wunsch zusatzlich mit

gebratener Freiland-Hahnchenbrust ... +€ 7,00
drei gebratenen Riesengarnelen @ ...............cooooooiiiiiiii +€ 8,50
Falafelballchen m ... +€ 4,00
493.3' Mesclun (Krdautersalat) ... €18,00
AlS VOISPRISE ... € 12,50

Gebratene Pfifferlinge / Kirschtomaten / Frithlauch / French Dressing .k .1

Auf Wunsch zusatzlich mit

SPECKWUITRL (). +€ 2,50
gebratener Freiland-Hahnchenbrust ... +€ 7,00
drei gebratenen RieSeNgarNelen @) ...............cooooiiiiiiiiiiii i +€ 8,50
Busumer Krabben ). +€ 8,50

~‘,gi; FalafelballCheN @ ... o +€ 4,00



Schneiders Currywurst. ... €13,90
Hausgemachte Currysauce / Krustenbrot / Rustic Fries a.i.n
Curry zur Wahl:  Curry Mahimi - mild

Curry Grishma - scharf

Curry Harathi - sehr scharf

Ofenkartoffel

" Gebackene Ofenkartoffel ... € 11,00
4°¢’ Krauterquark / gemischter Salat / wahlweise mit Topping @.c..n

Auf Wunsch zusatzlich mit

», Falafelballchen a.wio...... +€ 4,00
<7 drei gebratenen RieSengarnelen @) ............coooviiiiiiiiii +€ 8,50
M S (DN +€ 4,90

4@} Knoblauch-Champignons ... +€ 3,50
NOrdseekrabb@n ) ...........coooiiii +€ 8,50
Hahnchenstreifen ... +€ 7,00
RINderstreifen ... +€ 14,00
RAUCKHErIAChS ... . +€ 9,00

Suppen & Eintopfe

Biisumer Krabbensuppe ... € 16,00
Spargel / Nordseekrabben / Sahne / Kerbel @.8.0.6.1.n.0

& Pfifferlingscreme ... € 16,00
N Samtsuppe / Einlage / Triffelol /
wahlweise mit Speck «.»

& Gazpacho Andaluz (Kaltschale) ... € 11,00
Einlage / Chili / Mie de Pain / Lavasalz o

Auf Wunsch zusatzlich mit
drei gebratenen RieSeNgarnelen @) ...............coooooiiiiiiiiii i +€ 8,50
Blsumer Krabben @...........ooo +€ 8,50
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Vegetarische & vegane Hauptgerichte

Deichperle CUrry ... € 16,00
Saisonales Gemiise / pikante Thai-Currysauce / Duftreis

Auf Wunsch zusatzlich mit

drei gebratenen RieSeNgarnelen @) ...............cooooiiiiiiiiii +€ 8,50
Dazu empfehlen wir

Riesling, QbA, feinherb 0,21
Weingut Crass, RNEINGAU (N). ...ttt e € 550
Sizilianische Caponata (Auberginengemiise) ........................................ € 17,00
Burrata / Aceto balsamico / Rohkakao / Rucola / Aromadl .

Dazu empfehlen wir

Weifler Burgunder, VDP, trocken 0,21/ 0,751
Weingut Bischel, RN@INNE@SSEN (N ....ouiiuii i 8,00/ € 28,00
Pappardelle (Bandnudeln) ... € 18,00

Zitronengras-Veloute / Zucchini / Cherrytomate / Petersilie / rote Zwiebel @ c.1

Auf Wunsch zusatzlich mit

drei gebratenen Riesengarnelen @) ................ooooooiiiiiii +€ 8,50
gebratener Freiland-Hahnchenbrust ... +€ 7,00
Dazu empfehlen wir

Chardonnay, QbA, trocken 0,21/ 0,751
Weingut Markus Schneider, Ellerstadt, Pfalz (N .......coooiiiiii €10,50/€ 38,00
Fregola Sarda (Gerdstetes Urkorn) ... € 22,00

Tomatisiert / Pfifferlinge / Cherrytomaten / Parmesan a.c.n

Auf Wunsch zusatzlich mit

drei gebratenen RieSENGArNELeN () ..........cccoooiiiiiiiiiii i +€ 8,50
Dazu empfehlen wir

Vermentino, IGP, trocken 0,21/ 0,751
San Marzano, Apulien, Italien (N).........oou i € 6,00/€2250

®

*

o®

<



Gegrilltes Ribeye (2508) ... €36,00
Thymianjus / gebratenes Pfifferlingsgemiise / Macairekartoffeln a.c.1.0

als Surf & Turf (mit zwei gebratenen Garnelen) @)..............ooooooiiiii € 41,80
Dazu empfehlen wir

»Kaleidoscope*, trocken 0,21/ 0,751
Kaapzicht Estate, Stellenbosch, STGdafrika iN.........cooiiiiii € 8,50/ €29,50 <
Original Wiener Kalbsschnitzel ... €26,00

Rostkartoffeln mit Speck-Zwiebeln / Gurkenrahmsalat / Preiselbeeren @ o

Dazu empfehlen wir

»,2Gemischter Satz“ Cuvée, QbA, trocken 0,21/ 0,751
Weingut PFaffl, OSTEIT@ICh (N ... ..iee e € 6,50/ €26,00 <
Pulled Beef Burger (160 g) ... € 19,50

Brioche Bun / Garnitur / Cocktail-Safran-Dip / Steakhouse Fries /
Gurkenrahmsalat .6.1.)

oder vegetarisch mit gegrilltem Halloumi ©.............ccooooiii € 19,50
Dazu empfehlen wir

,Fleckvieh“ Cuvée, halbtrocken 0,21/ 0,751
Weingut Metzger, PFalz (N)....ou i € 7,50/ €25,50 o*
Geschmortes Kalbsbackchen (180 g)................................oo... €29,50

Kirschjus / saisonales Gemiise / Kartoffelpiiree .c.1.0

Dazu empfehlen wir

Spéatburgunder, VDP, trocken 0,21/ 0,751
Weingut Bercher, BAOEN (N). .. ..uvu ettt e e € 9,50/ €33,00 <
Gegrillte Kikok-Hahnchenbrust ... € 24,50

Thymianjus / siziliansiche Caponata / Macairekartoffeln a.cs.1.0)

Dazu empfehlen wir

Weifler Burgunder, VDP, trocken 0,21/ 0,751
Weingut Bischel, Rheinhessen (N)........ooooiiiii i € 8,00/ €28,00 *



Garnelenpfanne.......................... € 27,00
Knoblauch-Sud / Aioli / gebratenes Pfifferlingsgemiise @a.e.c.c.n

Dazu empfehlen wir:

Riesling, QbA, trocken 0,21
WEINGUL FLICK, RNGINGAU (N). ..ttt e e e ettt €550 <%
Saltimbocca vom Seeteufel ... €29,00

Fregola Sarda tomatisiert / Wildkrduter / konfierte Kirschtomaten .o,

Dazu empfehlen wir:

Rosé ,Clarette“, VDP, trocken 0,21/ 0,751
Weingut Knipser, PFalz (N .....o. oo € 9,00/€31,00 <®
Schollenfilets , Blsumer Arte ... ... €29,90

Nordseekrabben / Speckbutter / Salzkartoffeln /
Beilagensalat mit Hausdressing (.s.0.6.x.3)

Dazu empfehlen wir:

»Merlot ist Weif}“, Merlot, trocken 0,21/ 0,751
Weingut Christian Bamberger, Rheinland-Pfalz, Nahe N .............cooiiiiiiiii . €38,00/ €28,00 <%
Dreierlei vom gebratenenFisch............................................................. € 27,00

Drei gebratene Fischfilets nach ,,Fang des Tages" / cremige Senfsauce /
Rostkartoffeln mit Speck-Zwiebeln / Beilagensalat mit Hausdressing .o.6.1..,n

Auf Wunsch zusatzlich mit

Blsumer Krabben @)..........oo +€ 8,50
zwei gebratenen RieSengarnelen ) ...........cooooiiiiiiiiii i +€ 5,80
Dazu empfehlen wir:

Chardonnay, QbA, trocken 0,21/ 0,751
Weingut Markus Schneider, Ellerstadt, Pfalz(v..........ocoooiiiiiiii e €10,50 / €38,00 o
Matjes ,Hausfrauen Art“. ... €20,00

Eingelegte Matjesfilets / Hausfrauensauce / gepickelte Zwiebeln /

Butterkartoffeln / Apfelchips / Beilagensalat mit Hausdressing (.c.1.))

Dazu empfehlen wir:

Rosé Saigner, QbA, trocken 0,21/ 0,751
Weingut Markus Schneider, Ellerstadt, Pfalz(v..........ccoooiiiiiii € 8,50/ €30,00 <*



Passionsfrucht PannaCotta ... € 10,00
Passionsfruchtspiegel / Kokos Espuma .n

CrémeBrilée. ... € 11,00
Yuzu Aroma / weifde Schokosplitter / Ananasragout @

Variation von der Valrhona-Schokolade ............................................... € 13,00
Kiichlein / Mousse / Erde / Staub / kalt geriihrte Waldbeeren /
Erdbeer-Rahmeis @.c.0



Kaffee & Tee

Kaffee von Seeberger

Heifle Schokolade.................... € 3,80
Tasse Kaffee....................... .. € 3,00 Heife Schokolade mitSahne...... € 4,20
Becher Kaffee........................ € 3,80 Pharisaer.......................... € 6,50
Espresso............................... € 2,60 IrishCoffee............................ € 5,50
Doppelter Espresso ................. € 420 ToteTante ... € 5,50
Espresso Macchiato................. € 3,00 Grog......................ci € 5,50
Cappuccino ............................. € 3,80 HeifReZitrone..................... € 1,50
Kinder-Cappuccino.................. € 0,50 Eiskaffee® mitVanilleeis & Sahne ... € 5,00
Latte Macchiato...................... € 4,20 Eisschoki* mit Vanilleeis & Sahne ... € 5,00
Latte Macchiato mit Karamell...... € 4,50 *bis16:30 Uhr
Milchkaffee............................. € 4,00
Tee von Samova Wir bieten Ihnen eine Vielzahl
verschiedenster Teesorten an. Sprechen Sie
KanneO4l............................. € 4,50 gerne unser Team an oder schauen Sie an
unserer Teestation am Buffet vorbei.
Wasser
Deichperle Tafelwasser Selters Culinaria
Sprudel oder Still ... 0,51/€ 3,20 Classic.......................... 0,251/ €3,20
Classic............................ 0,751/ €6,50
Sprudel oder Still ... 1,01/€ 470 Naturell...... ... 0,251/ €3,20
Naturell.......................... 0,751/ €6,50
Limo
Limonaden von Fritz Hausgemachte Limonaden
(auch als Frozen Limo)
Kola... ... 0,331/ €4,00 BIOIngwer-Zitrone-
Kola Superzero............... 0,331/€4,00 Limette. ... 0,31/€ 6,50
Orangenlimo.................. 0,331/ €4,00 BIO Holunderbliite &
Zitronenlimo.................. 0,331/ €4,00 Zitronenmelisse ............. 0,31/€ 6,50
Mischmasch................... 0,331/ €4,00 BIO Himbeer-Zitrone...... 0,31/€ 6,50
Apfel-Kirsch-Holunder.. 0,331/ €4,00 BIO Pfirsich................... 0,31/€ 6,50

Thomas Henry

Bitter Lemoncs.............. 0,31/ € 4,50
GingerAleo.................... 0,31/€ 4,50



Schorlen mit Saften

von Klindworth

Apfelschorle klar .

Safte & Schorlen

0,31/ €

Apfelschorle naturtriib.. 0,31/ €

Johannisbeerschorle ......

Maracujaschorle...

Rhabarberschorle

0,31/ €

0,31/ €

0,31/ €

4,50

4,50

4,50

4,50

4,50

Safte

von

Apfe

Apfe

Klindworth

lsaft......................

lsaft naturtriib...... ..

Orangensaft................

Grap

efruitsaft.......... ... .

Kirschnektar...................

Johannisbeernektar .......

Rhabarbernektar ...........

Maracujanektar klar ...

Bananenektar.................

Tomatensafto.................

0,31/€

0,31/€

4,50

4,50

4,50

4,50

4,50

4,50

4,50

4,50

4,50

4,50

4,50



vom Fass

Jever
Pilsener w..................
Pilsener w..................

Radeberger
Pilsner o...................
Pilsnerw..................

Obersdorfer Helles
Obersdorfer Hellesn

Aperol Spritz*
Campari Orange
Campari Soda
Déja-Vu Tonic*

Déja-Vu Wild Berry*. ...

Lillet Wild Berry

Black Hugo*

Erdbeer-Rhabarber-Spritz*

Limontivo Spritz
Rosativo Spritz
Rosativo Tonic

Bier

3,90
4,90

3,90
4,90

051/ €
031/€

6,20
4,40

Flaschenbiere

Jever
Fun alkoholfrei

Schofferhofer
Grapefruit

Schneider Weisse

TAP 1 - Helle Weisse |

TAP 2 - Kristall
TAP 3 - Alkoholfrei
TAP 7 - Original

Aperitif

*auch alkoholfrei erhaltlich

A....

0.331/€4,00
0.331/€4,00

0.331/€4,00

5,90
5,90
5,90
5,90

10,00
10,00
10,00
10,00
10,00
10,00
10,00
10,00
10,00
10,00
10,00
10,00



Sehr geehrte Gaste,

wir sind dazu verpflichtet, Zutaten, die Lebensmittelunvertrdglichkeiten auslosen kénnen, besonders hervorzuheben.

Aus diesem Grund finden Sie an den Speisen und Getrdnken folgende Kennzeichnungen:

Dear guests,

We are obliged to highlight ingredients which may provoke food intolerances.

Therefore all food items are labelled accordingly:

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe
Additives

' mit Farbstoffen / with food colours
2 mit Konservierungsstoffen / with preservatives
® mit Antioxidationsmitteln / with antioxidants
4 mit Geschmacksverstarkern / with flavor enhancer
5 mit Schwarzungsmitteln / blackened
¢ mit Phosphat / with phosphate
7 koffeinhaltig / caffeinated
8 chininhaltig / chitinous
® gewachst (Oberflache von Frischobst) /
waxed surface of fresh fruits
1 mit Taurin / with taurine

" enthalt eine Phenylalaninquelle (Bsp. Stifiungsmittel

Aspartam) / contains a phenylalanine source
2 mit Sifungsmitteln / with sweeteners

Alle Angaben ohne Gewahr.

Allinformation is supplied without guarantee.

Kennzeichnungspflichtige Allergene
Allergenic Ingredients

A Glutenhaltiges Getreide / cereals containing gluten
B Krebstiere / crustaceans

€ Eier/eggs

P Fisch/fish

E Erdnisse / peanuts

F Soja/soybeans

¢ Milch / milk

H Schalenfriichte / nuts

' Sellerie / celery

} Senf/ mustard

¥ Sesamsamen / sesame seeds

L Lupine/ lupine

M Weichtiere / molluscs

N Schwefeldioxid und Sulfit / sulphur dioxide
° Alkohol/ alcohol





